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Wigilia firmowa w Matym Mtynie
Menu I - 195 zt/os

Zupa - podana w wazach

Barszcz czerwony z uszkami

Danie gléwne - serwowane
Dorsz w sosie porowym
Ziemniaki puree

Zestaw surowek

Przekaski - podane na pétmiskach
Sledz w oleju
Satatka jarzynowa
Galaretka z dorsza

Satatka brokutowa z prazonymi migdatami
Ryba po grecku

Dania gorace - podane w trakcie przyjecia

Pierogi z kapustg i1 grzybami, pierogi ruskie
Karp smazony

Stodkosci - podane w formie szwedzkiego stotu
Makowiec, sernik - 150g/os.

Napoje - bez ograniczen
Woda mineralna z cytryng i migtg, soki owocowe

Kawa 1 herbata z dodatkami
CZAS PRZYJECIA: 4 godziny
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Menu II - 225 z¥/os

Zupa - podana w wazach

Barszcz czerwony z uszkami lub zupa grzybowa z makaronem

Danie gtéwne- podane na pétmiskach
Poledwiczka z dorsza podana w sosie cytrynowym

Karp smazony
Kaszotto grzybowe/ puree ziemniaczane
Zestaw surOwek

Przekaski - podane na pétmiskach
SledZ w §mietanie
Satatka z wedzonym tososiem i mango w miodowo - musztardowym sosie
Satatka z surimi
Ryba po japofisku
Satatka jarzynowa
Roladki z fososia wedzonego z kremem koperkowym podane na pumperniklu
Makaron z bakaliami

Dania gorace - podane w trakcie przyjecia

Pierogi z kapustg 1 grzybami, pierogi ruskie
Krokiety z pieczarkami i mozzarellg
Gotabki z kaszg 1 grzybami w sosie pieczarkowym

Stodkosci - podane w formie szwedzkiego stotu

Makowiec, sernik - 150g/os.

Napoje - bez ograniczen
Woda mineralna z cytryng 1 migtg, soki owocowe
Kawa 1 herbata z dodatkami
CZAS PRZY JECIA: 6 godzin




